Herzlich willkommen in
unserem Gartencafe!

Wir mochten lhnen einen Ort bieten,
an dem Sie sich fur einen Moment vom
Alltagsgeschehen l6sen,
angeregte Gesprache fUhren kénnen
oder sich ganz einfach
ein Stuck weit wegtraumen.

Wo ginge das besser als inmitten schoner
Blumen?

Wir freuen uns Uber |hr
Kommen!

Unsere Offnungszeiten:

Dienstag bis Samstag von 9.00 Uhr bis
18.00 Uhr Mon-, Sonn- und Feiertag
geschlossen



Warme Getranke

Espresso 2,60 €
Espresso doppio 360 €
Espresso Macchiato 2,80 €
Espresso Macchiato doppio 380€
Kaffee 3,60 €
Kaffee grof3 4,80 €
Cappuccino 420€
Cappuccino grof3 540 €
Milchkaffee 480 €
Latte Macchiato 4,40 €
Americano 360 €

Es ist uns eine Herzensangelegenheit, Ihnnen beste Kaffeespezialitaten zu
bieten!

Unsere erlesenen Gourmet-Bohnen werden in Furth mit hdchsten
Qualitatsanspruchen traditionell trommmelgerdstet, wie vor 100 Jahren. Das
Ergebnis sind optimale Aroma-Entfaltung und beste Vertraglichkeit. Damit
mochten wir uns einer Kette hochster Qualitat, echter Transparenz und
Fairness in allen Bereichen der Kaffeeproduktion anschliessen.

Unseren Kaffee servieren wir mit regionaler Bio Milch. Gerne kénnen wir
lhnen auch Hafermilch oder lactosefreie Milch, sowie auch koffeinfreien
Kaffee anbieten.

HeilRe Schokolade, fair trade und bio 4,80 €
HeilRe Schokolade mit Sahne, fair trade und bio 560 €
Kinderkakao 2,60 €

Chai Latte 4,80 €



Tee SpeZiahtéteH aus biologischem Anbau

Kannchen je Sorte 4,50 €
- EARL GREY mit reinem Bergamottol, harmonisch, fein-herb
- OSTFRIESENMISCHUNG kraftig, leicht blumig

- GRUNER JASMINTEE zart blumig, intensiv

- ROOIBOS zart-wurzig, samtig, suBlich

- GARTENGLUCK blumige Krautermischung mit Apfelminze
Kamille, Himbeerblattern, Ringelblumen, Sonnenblumen,
Kornblumen, FliederblUten, Rosenbllten, Dost

- FRUCHTETRAUM fruchtig-beerige Mischung mit Hibiskus,
Hagebutten, Apfelsticken, Himbeerstucken, Vanille-Extrakt
- MINZTEE aus frischen Minzblattern

- INGWERTEE mit frischem Ingwer

- VERVEINE mit frischer Zitronenverbene

Kuchen

Hausgemachte Kuchen und andere selbstgemachte Leckereien
wahlen Sie am besten an der Theke aus.



Kalte Getranke

Mineralwasser
still, medium, spritzig

Safte

Apfelsaft naturtrib aus Franken /Orangensaft

Saftschorle
Bio - Rhabarber / Apfel / Traube

Coca Cola/ Zero

Limonade
nach Wuchs und BlUte wechselndes Angebot an
hausgemachten Gartenlimonaden

Fiskaltes

Eisbecher ( Preis pro Kugel)
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss, Zitronensorbet
Portion Sahne

Eiskaffee

mit Vanilleeis und Sahne

Latte Fredo
Espresso mit Eiswurfeln und Milch

Eisschokolade
mit Vanilleeis und Sahne

0,251
FL. 0,75l

0,251

FL. 0,33l

FL. 0,33l

0,41

190 €
550 €

290 €

390€

3,60€

560€

1,60 €

0,80 €

560 €

390 €

560 €



Bler

Weizen bio

Weizen alkoholfreibio
Landbier bio

Landbier alkoholfrei bio
Radler Monchshof

Aperitif, Schaumwein & Cidre

Secco - Weingut Mesel
Kerner, Riesling und Cabernet Blanc. Sehr suffig

Garten-Secco
Prosecco mit saisonal wechselnden hausgemachten
Sirup

PriSecco - alkoholfrei prickelnd
Manufaktur Jorg Geiger, Bio-Komposition aus Apfel,
Quitte und Akazie

Lillet Fizz
Lillet auf Eis mit Prosecco, Limette und Minze

Aperol Spritz

Wermut-Tonic
Rosé Wermut auf Eis mit Tonic Water und Grapefruit

WiesenObst-Cidre
Manufaktur Jérg Geiger, von schwabischen Apfel- &
Birnen-Streuobstwiesen, feinherb

FI.OSI 420 €
Fl.O5I 420 €
Fl.O5I 420 €
FI.OSI 420 €
Fl.O5l 390 €
Glas 5,80 €
FI.0,751 29,50 €
6,20 €

Fl.o2l 850 €
7,40 €

7,40 €

7,40 €

F.033 6,80 €



Wellswein

Riesling - Pfalz, Weingut Mesel
Saftig, volles Apfel-Pfirsich-Aroma mit angenehmer
Saure, trocken

Weinschorle weil3

Rose

Sommerfrische - Pfalz. Weingut Mesel
lebendig und frisch

Rotweln

Spatburgunder - Pfalz, Weingut Mesel

Vielschichtig aromatisch und elegant, trocken

02l 650€
0,2l 5,00€
0,2l 6,50 €
FL.0,751 22,00 €
0,2l 6,50 €
FL.0,751 22,00 €



Herzhalte Kleinigkeiten

Brot mit Gartenkrauter-Butter 520€
Brot mit dreierlei vegetarischen Aufstrichen 860 €
Oliven 520€
von uns eingelegt in mediterrane Gartenkrauter

Tagessuppe hausgemacht und serviert mit Brot 820 €
Fragen Sie nach unserem saisonal wechselnden Angebot
Flammkuchen

Unsere Flammkuchen servieren wir ab 11.30 Uhr.

Fragen Sie uns gerne auch nach saisonalen Kreationen!

klassisch 1,80 €
mit Creme fraiche, Zwiebeln und Speck

mediterran 13,80 €
mit Créme fraiche, getrockneten Tomaten, Feta, Oliven und
mediterranen Krautern

querbeet 13,80 €

mit Rosmarin, Ziegenkase, Walnussen, Creme fraiche und Honig



Gartenfriihstiick

GenielRRen Sie Ihr Fruhstuck im Grinen!
Wir servieren es zwischen 9.30 Uhr und 11.30 Uhr auf Vorbestellung.

“Vergissmeinnicht” - das kleine SuRe
mit zwei Brotchen, Butter, hausgemachter Marmelade und
einem Glas Orangensaft

820 €

Das bunte Vegetarische 15,80 €
mit Brot und zwei Brétchen, Butter, hausgemachter

Marmelade, Kase, hausgemachten Aufstrichen, Mozzarella-

Tomaten, Obst und einem Glas Orangensaft

Das bunte Vegane 16,80 €
mit Brot und zwei Broétchen, hausgemachter Marmelade,

veganen Aufstrichen, Tomate-Avovado, Obst und einem Glas

Orangensaft

Das groBe Gartenfrihstuck 1920 €
mit Brot und zwei Brétchen, Butter, Marmelade, Kase,

hausgemachten Aufstrichen, Schinken, gerdaucherter

frankischer Fisch, Mozzarella-Tomaten, Obst und Orangensaft

“Die schone Gartnerin”

hausgemachtes Granola mit Bio-Joghurt, frischem Obst und
getrockneten Beeren, Samen und Nussen (auch vegan mit
Soja-Joghurt)

9,80 €

Extras: gekochtes Bio-Ei 1,60 €, Portion frankische Forelle 4,50 €
Bio-Joghurt 3,20 €, Brot 0,70 €, Brotchen 1,20 €
Butter 0,90 €, Tomate-Avocado 3,50€



